
a Natale il pranzo lo porto io
PER LE FESTIVITÀ NATALIZIE REGALATE UN PRANZO O UNA CENA A CASA

Cari clienti, il 2020 non lo scorderemo con facilità. 

Le ordinazioni per i giorni di Natale e Santo Stefano dovranno pervenirci entro il 21.12.202, quelle per San Silvestro e Capodanno entro il 28.12.2020
e quelle per l’Epifania entro il 02.01.2021.

Abbiamo dovuto cambiare le nostre abitudini ed imparare a convivere con altri ritmi; noi vi aspettiamo a braccia aperte come sempre, anche se alcuni 
di voi forse non potranno recarsi di persona in Hotel ed allora saremo noi a venire da voi questa volta, con i nostri piatti preparati con cura ed amore, 

per rendere più piacevoli le festività. Siamo pronti per consegnare al vostro domicilio i menu allegati, contrassegnati dal simbolo

Da asporto  50  
In hotel  70

Servizio  Taxi   15 (Lugano centro)

Il caffè e pasticcini

Il carrello dei formaggi

Lo zampone e cotechino 
con lenticchie stufate e purea di patate

Il sorbetto all'uva

La zuppa di cipolle rosse
con crostini di pane al Gruyère

La tradizione di San Silvestro
- 31.12.2020 -

Il caffè e friandises

La sorpresa del Nuovo Anno

La scaloppa di ricciola con carciofi,
bottarga e limone bruciato 

maionese al basilico e wasabi
La terrina di aragosta e astice in manto di storione, 

La vellutata di zucca gialla con crumble di pane 

Il tournedos di manzo flambato “Creazione Rialto” 
Le patate olivette

La verdure del mercato

e grue di cacao

Il  gourmet di San Silvestro
- 31.12.2020 -

Il menu di Capodanno

Il caffé e dolcetti

Il filetto di vitello ai porcini in foglia di verza

Le verdure composte

La spuma di patate viola,
cotechino e lenticchie di Castelluccio

I ravioli all'astice con salsa ai frutti di mare

Il tiramisù al pandoro e limoncello con parfait 

La fantasia di antipasti del Buon Anno
(Patanegra con confit di pomodoro, salmone 

affumicato, tartar di gambero rosso, 
fegato d'oca e cumquats)

Le patate rosolate agli aromi

ai cantucci e cioccolato

In hotel  105
Da asporto   80  (senza 1 portata, 69)
Servizio  Taxi     5  (Lugano centro)

- 01.01.2021 -

Le patate Parisienne
Le verdure fantasiose

Il filetto di manzo al punto rosa 
con zabaione al dragoncello

e cips croccanti 
Il tortellone ai due ripieni con salsa tartufata 

La mousse di Toblerone amaro 
e semifreddo alle noci profumato al Ratafià

L'incontro di spigola e belga con spuma di bufala

Il caffè e dolcetti

In hotel  92

Servizio  Taxi     5  (Lugano centro)
Da asporto   78  (senza 1 portata, 65) 

- 06.01.2021 -

Il  menu dell  Epifania 

‘

In hotel  88
Da asporto   75  (senza 1 portata, 60) 
Servizio  Taxi     5  (Lugano centro)

Il  pranzo di S. Stefano
- 26.12.2020 -

La millefoglie al sesamo con salmone, 
burro aromatico al lime, 

germogli di cipolla e crescione

Il fagottino di crespella ai carciofi e ricotta

La suprema di faraona farcita al foie gras

con semifreddo al torroncino
Lo sformato di panettone e mascarpone

profumato alla menta

Le patate e verdure composte

Il caffè e i biscottini

La salsa al vino rosso ristretto

Il pranzo di Natale

L'assiette di antipasti Natalizi 

Insalata di fagianella ai pinoli e uova di quaglia

Rollatina di sogliola creazione “Lido”
Cocktail di gamberetti “Aurora”)

Pâté in crosta Royale
Carpaccio di salmone e spada affumicati

(Culatello di Zibello con focaccia al Kamut e rosmarino

Terrina di vitello al pepe verde

ai pistilli di zafferano e funghi porcini 

Il cappone farcito secondo la tradizione

La scaloppa di branzino stufata con salsa alle lenticchie rosa

I cannelloni fatti in casa all'ossobuco con vellutina 

Il caffè e pasticcini

Le patate e verdure invernali

Il tronchetto di Natale 

In hotel  98
Da asporto  80  (senza 1 portata, 68)
Servizio  Taxi     5  (Lugano centro)

- 25.12.2020 -

I prezzi sono in CHF, 7.7% IVA, inclusa

Servizio  Taxi     15  (Lugano centro)

In hotel  135
Da asporto    95   

oppure


