I vini al bicchiere

«L'alcol vi ubriaca, non vi seduce: il vino prima vi seduce e poi vi aiuta a sedurre. Si fa desiderare»

Giovanni Negri

FERRARI PERLE
Trento DOC, Cantine Lunelli, Trentino

Edouard Brun CHAMPAGNE
Réserve 1°" Cru Brut
BIANCHI

RONCO D’ARZO
Monte San Giorgio Bianco DOC - Fumagalli, Ticino

CHARDONNAY
Les Vieilles Vignes — Bourgogne AOC, Olivier Boussard

STURM

Colio Sauvignon DOP- Sturm, Cormos
ROSATI

OSE

Rosato di Merlot DOC — Tamborini, Lamone
ROSSI

COLLE D'AVRA
Merlot Ticino DOC, Castel San Pietro

LUCENTE IGT
Tenuta Luce, Moltalcino, Toscana

MONTESSU
Isola dei Nuraghi IGT, Agripunica, Sardegna

VINI DOLCI

CHATEAU DOISY-VEDRINES
Sauternes — Grand Cru Classé
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Business Lunch
Diner

Finissima di vitello profumata al rosmarino
Patate fritte
Verdure composte

Vellutata di pomodoro al tocco di pesto
oppure
E— Tartare di tonno rosso con verdurette al dolce forte

Mousse al gianduia oppure

Fusilloni ala carbonara

Chf 35.00

Bocconcini di pescatrice alla Fra Diavola

Per informazioni su allergeni rivolgersi al personale di servizio Spuma di patate

oppure
| prezzi sono in CHF — 8.1% IVA, inclusa .. . .
P ’ Fegato di vitello all’aceto di lamponi
Patate saltate
Pomodoro alle verdurette

Semifreddo al pistacchio in croccante

Gentile ospite, se ha delle allergie e/o intolleranze alimentari,
chieda informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Chf 60.00
Siamo pronti per consigliarla nel migliore dei modi.

Le carni impiegate non contengono ormoni, né residui di antibiotici.
La provenienza delle carni e dei pesci, come la tabella degli allergeni e delle intolleranze

s R > Per informazioni su allergeni rivolgersi al personale di servizio
puo essere consultata sul menu “a la carte”.

Lugano, giovedi 12 novembre 2026
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